
 

 
 
CASA MATAMOROS ubiCAdO en el bARRiO MáS AnTiguO de 

lA CiudAd CApiTAl de ZACATeCAS. 

 

el ORigen del bARRiO de lA pinTA, Se dA A TRAvéS del 

nOMbRAMienTO de lA Muy nOble y leAl CiudAd de lOS 

ZACATeCAS, nOMbRAdA ASi pOR el Rey Felipe ii el díA 20 de 

juniO de 1588 en SAn lORenZO del eSCORiAl, MAdRid. 

 

ZACATeCAS eS COnSideRAdA unA de lAS CiudAdeS MáS 

iMpORTAnTeS duRAnTe el viRReinATO de lA nuevA eSpAñA, 

dAdO que deSde ZACATeCAS Se SuMiniSTRó lA MAyOR pARTe de 

ORO y plATA, COn ellO geneRAR lA COnSOlidACión de lA 

COROnA eSpAñOlA. 

 

ZACATeCAS hOy en díA eS el eSTAdO de MAyOR pROduCCión 

de plATA en el MundO y Sigue dOTAndO de CAnTeRA ROSA A 

MuChAS de lAS COnSTRuCCiOneS ARquiTeCTóniCAS MáS 

iMpORTAnTeS del MundO. 

 

CASA MATAMOROS Rinde TRibuTO Al bARRiO MáS iMpORTAnTe 

de lA CApiTAl y eS juSTO en eSTe bARRiO dOnde Se iniCiA lA 

TRAdiCiOnAl MORiSMA de bRAChO, en hOnOR A Su ex 

hACiendA y COn unA MeZClA de TRAdiCiOneS que hASTA lA 

FeChA CuenTA COn MáS de 200 AñOS de TRAdiCión. 

 

bienvenidOS A CASA MATAMOROS ReSTAuRAnTe, que FORMA 

pARTe de lAS inSTAlACiOneS del hOTel lA FinCA del MineRO, 

hOTel COn TRAdiCión y diSTinCión en lA induSTRiA 

TuRíSTiCA del CenTRO nORTe de MéxiCO. 

 

bienvenidOS y que diSFRuTen Su eSTAnCiA. 

 

  



 

 
MATAMOROS # 212, CenTRO hiSTóRiCO, ZACATeCAS, MéxiCO 

FeSTivAl de ChilAquileS  

CASA MATAMOROS 

 

ChilAquileS dOñA ROSARiO 

Mezcla de Salsas de Tomate Rojo y Verde, Porción de frijoles refritos, Cebolla, Queso 
Fresco, Cilantro y Crema. 

$135.00 
 

ChilAquileS bRAChO (SAlSA piCOSA) 

Rica Salsa Tatema Roja de Chile Morita, Porción de frijoles refritos, Cebolla, Queso Fresco, 
Cilantro y Crema. 

$125.00 
 

ChilAquileS del pATROn 

Nuestra Receta Espacial de Salsa de Chicharrón, Porción de frijoles refritos, Cebolla, Queso 
Fresco, Cilantro y Crema. 

$135.00 

 

ChilAquileS de lA pARROquiA 

Preparados con una Rica Salsa de Chile Poblano, Pico de Gallo, Porción de frijoles refritos, 
Cebolla, Queso Fresco, Cilantro y Crema. 

$125.00 

 

ChilAquileS de lA CAnTeRA 

Con una rica Salsa de Chile Habanero, Chile Güero, Tipo Velouté, Porción de frijoles 
refritos, Cebolla, Queso Fresco, Cilantro y Crema. 

$135.00 

 

ChilAquileS Al guSTO 

Tradicionales Chilaquiles acompañados de Salsa Roja o Verde, Porción de frijoles refritos, 
Cebolla, Queso Fresco, Cilantro y Crema. 

$115.00 

 

*Disfrútelos agregando proteína a su elección. 

ARRACheRA   pOllO    huevO 

       $70.00          $55.00                $40.00 

 

  



 

 
MATAMOROS # 212, CenTRO hiSTóRiCO, ZACATeCAS, MéxiCO 

eSpeCiAlidAdeS del CheF 

 
 

ChilAquileS de lA FinCA 

Cama de Huevo Revuelto, Totopos Bañados en Salsa de Frijol y Chile Morita, Cebolla, 
Queso Fresco, Cilantro y Crema Coronados con Chorizo de Malpaso. 

$170.00 
 

 
 

CRepAS belen 

4 crepas Rellenas de Pollo acompañadas de Rajas de Chile Poblano, Bañadas en una Rica 
Salsa Poblana y Elote Amarillo Dorado con un toque de Crema  

$160.00 
 

 
 

iTACATe MineRO 

Ricos tacos de huevo con frijoles a la mexicana envueltos en papel encerado, 
acompañados de pico de gallo y chile serrano. 

$125.00 
 

  

TACOS dOñA jOSeFinA 

 Taquitos dorados de papa y queso, Ahogados en Salsa Martajada Coronada en Repollo, 
Queso Fresco y Crema. 

$125.00 
 

 

CAMpeChAnA ‘’lA FlOR de MexiCO“ 

Nuestra Tradicional Campechana de nuestra Panadería de Casa La Flor de México, servida 
en una rica Compota Flameada con Manzana y Licor de café, acompañada de Kenel de 
vainilla. 

$135.00 

 

CROque MAdAMe  

Dos rebanadas de pan de caja de nuestros hornos, bañados en                              

Salsa Bechamel, con jamón, huevo estrellado y queso gratinado.   $165.00 

 

  



 

 
MATAMOROS # 212, CenTRO hiSTóRiCO, ZACATeCAS, MéxiCO 

jugOS, FRuTA y pAn 

CAFé AMeRiCAnO (Refill)       $50.00 

jugO veRde (Preparado en el momento) 

(Jugo de naranja, piña, apio, nopal y perejil)     $70.00 
 

jugO de nARAnjA (En Temporada)     $60.00 

MAlTeAdAS (Vainilla, Fresa y Chocolate)     $50.00 
 
TAZOn de yOguRTh (Acompañado Topings de la casa)   $70.00 
 
TAZOn de FRuTA (Acompañada de Topings de la casa)  $75.00 
 
COnChA RellenA (Nutella. Frutos Rojos)    $45.00 

 

deSAyunOS TRAdiCiOnAleS 

huevOS Al guSTO 

Acompañados de Frijoles y Mini Porción de Chilaquiles en salsa Roja o Verde. 
Chorizo, Tocino, Jamón, Champiñón, Queso, Salsas de la casa y Porción de 
chilaquiles.          $155.00 
 
OMelleTe ACOMpAñAdOS de pApA hASh bROwn 

Jamón y Queso          $135.00 
Champiñón          $135.00 
 
huevOS MOTuleñOS 

Huevos estrellados en tortilla frita bañados en salsa motuleña con                       
jamón dorado y plátano macho.        $170.00 
 
MOlleTeS MATAMOROS  

Dos piezas de pan de nuestros hornos montados en frijol, coronado                        
con Chorizo de Malpaso y Queso Gratin, crema y cebolla curtida.   $95.00 
 
pAn FRAnCeS  

Tres piezas de pan de caja de nuestra panadería, lampreada en huevo con Canela y 
Azúcar, so frito en Mantequilla.  

• Banana Foster (Plátano Caramelizado con un toque de                                  

Licor de Café Flameados)        $125.00 

• Frutos rojos (Mermelada Preparada en nuestra Cocina)   $95.00 

 

 

Precio en Pesos Mexicanos / IVA Incluido 


